BIRRA

PIZZA GLUTEN FREE

COCKTAILS

gous t(rjavaillons la pate sans gluten dalln% un Iabgratoire séparé.b o di 3 volat
t tir | t ible di tilité, : - .
epenaant, nousS ne pouvons garantir rabsence ae traces possidie au a Ia volatiiite Sprltz ( martlnl flero ol aperol ol ||m0nce||0 ) 12€
Mojito ( rhum, perrier, sucre de canne, menthe 12€
ALESSANDRA - 20€ MATERA - 176 V) ito { thum, pe | ,) o
. 12 . . B ] Pornstar Martini ( vodka, prosecco, liqueur fruits de la passion, citron vert)  10€
Sauce tomate, mozzarella, poivrons grillés, Creme, mozzarella, gorgonzola, scamorza affumicata, - | ,
speck, mozzarella di bufala, basilic jeunes pousses, tomates cerises Expresso Martini  vodka, liqueur de café, expresso) 10€
BARBAR BUDWEISER Gin Tonic ( gin malfy, indian tonic ) 12€
Moscow Mule ( vodka, ginger beer, jus de citron vert ) 10€
ASSUNTA - 196 @) SANTA MARGHERITA - 14€ (¥ O AR
. , , - BELGIVE 5o g UsA 5 5 London Mule ( gin, ginger beer, jus de citron vert) 12€
Sauce tomate, mozzarella, courgettes grillées, roquette, Sauce tomate, mozzarella, olives noires, basilic _ | | |
. . . Jamaican Mule ( rhum, ginger beer, jus de citron vert ) 12€
‘ . stracciatella, ricotta salata, tomates cerises
A composer selon vos envies Jack Honey Smash ( jack daniels miel, citron, sucre ) 10€
SIMONETTA - 20€ () — T — Jack Fire & Ginger ( jack daniels fire, ginger ale, orange ) 10€
BELLA TARTUFATA - 246 Creme de cepes trufice, mozzarella, champignons, Mordicus ( italicus, prosecco, perrier, jus de citron ) 12€

FOCCACIA - 4€ BURRATA 100G - 6€ Creme de cepes truffée, mozzarella, jambon blanc truffé, burrata, basilic, créme balsamique
mozzarella di bufala, tomates cerises GALLIA CHIMAY ROUGE
ROQUETTE - 5€ BURRATA TRUFFEE 1256 - 8€ FOLLAMOUR BIO
FEDERICA - 21€ TOSCA- 18€ © RANCE oo 66" BELBOLE (7 T

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE - 15€
( MORTADELLE, JAMBON CRU, SPECK )

Sauce tomate, dés de tomates, jambon blanc truffé,
creme balsamique, olives taggiasca

JEUNES POUSSES - 5€

Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, burrata,
copeaux de grana, basilic, creme balsamique

SOFTS

TOMATES CERISES - 5€

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE TRUFFEE - 18€ Vittel, San Pellegrino 50c / 1L 4/5€
MOZZARELLA DI BUFALA 2506 - 12€ ( MORTADELLE TRUFFEE, JAMBON BLANC TRUFFEE) AMMA ALBERTA - 186 ZIAMARTA- 188 V) ® Coca Cola, Coca Zéro, Sprite, Perrier, Fuzetea 33cl, Orangina 25cl 4€
i | o cuilettos d Sauce tomate, dés de tomates, courgettes et CUVEE DES Schweppes Ginger Beer 20cl 4€
Creme, rAn?zzare a, SCHWOYZG a um|c.ata, aigu fattes e aubergines grillées, oignons rouges, origan, TROLLS Granini 25cl (pomme, fraise, tomate, orange, ACE) 4€
poulet roti, tomates cerises, olives noires, pecorino roquette, huile d'olive, creme balsamique Sirop (fraise, grenadine, menthe, péche, citron, orgeat, violette) 25€
' ’ BELOE 1= o) [oowe o T
TG
PIZZA POMODORO — PIZZA GREMA v S (YT spRm B

b , DELIRIUM LAGUNITAS IPA Prasecco Mot 1ct o

9’
Nos bases tomates l& ‘ﬁ\ \ / Ricard - 4cl 5¢

Nos bases cremes

Martini Blanc / Rouge - 4cl 6€

BELGIQUE 7e 8.5 USA i 6.2° Jack Daniel's - 4cl 7€

AURELIA - 15€ @ LIVIA-17€ BOSCAIOLA - 22€ STELLA -16€ @ Jack Daniel's Honey - 4cl 7€

Sauce tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc truffé, pesto Creme de cépes trufée, mozzarella, Créme de ricotta, tomates fraiches, mozzarella, Jack Daniel's Fire - 4c| %

. . . . . , , . . . ltalicus - 4cl 7€
ricotta salata, olives taggiasca, creme balsamique mortadelle truffée, burrata truffée, pesto roquette, huile d'olive, burrata, creme balsamique elicus -4cl

Prosecco Martini - 75cL 25€

MARGHERITA -12€ @ Champagne Moét & Chandon - 75cL 80€

CAPRA MIEL - 156 (V)

CALABRESE - 16€

: e e Creme, mozzarella, tomates fraiches, chevre, miel
Sauce tomate, mozzarella, poivrons grillés, spianata Crame, mozzarela, jambon blanc,teleggio MAEERP?EUS MUBNLLﬁll.]IéNC
piccante, olives noires, oignons rouges MARINARA -12€ (V) ENNA- 188 ) ®
Sauce tomate, ail, olives noires, origan BELGOE reo g FRANCE_rao 58"

DONATELLA - 176 )

Sauce tomate, mozzarella, provola affumicata,
aubergines grillées, olives noires, tomates cerises,
copeaux de grana, pesto

. e C TERESA - 16€
FORMAGGI -15€ (V) Sauce tomate, mozzarella, roquette, huile d'olive, tomates cerises, pousses depinard, huile d'olive, Crame. mozzarella. dés de tomates MONT BLANC MONT BLANC
- copeaux de grana, creme balsamique : : :
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio, ricotta speck, copeaux de grana aiquillettes de poulet réti, taleggio, basilic RUP@?SE \I%TE
FRANGE 65 FRANGE 5
OLBIA-17€ L i

FORZA -16€

Sauce tomate, mozzarella, aubergines et courgettes
grillées, jambon blanc, roquette, huile d'olive,
creme balsamique

Sauce tomate, mozzarella, huile d'olive, basilic

NAPOLI -13€

Sauce tomate, mozzarella, anchois, olives noires

NELLA - 15€

ROSALBA - 21€

Sauce tomate, mozzarella, scamorza affumicata,
jambon cru, burrata, creme balsamique

VEGANE - 166 V) ®

O O U > NV

WWW.ZAPPO.FR

Creme de cepes truffée, mozzarella, aubergines grillées,
copeaux de grana, basilic, mozzarella di bufala

MARCELLA -16€ )

Creme de cepes truffée, mozzarella, taleggio,

Creme, mozzarella, aiguillettes de poulet roti,
gorgonzola, oignons confits, olives noires

PIEMONTESE - 18€

TALEGGIO -15€

TARTUFO - 22€

Creme de cepes truffée, mozzarella, tomates fraiches,
jambon blanc truffé, burrata, huile d'olive

ZAPPO CALZONE - 21€

Creme, tomates fraiches, mozzarella, ricotta,
jambon blanc, roquette, huile d'olive,
mortadelle, burrata, creme balsamique

GHIOTTA - 18¢ Sauce tomate, poivrons grillés, tomates fraiches, Cfeff"ebde Ce'?els truffée ;"?szfe”a' MONT BLANC NEPO TAQUINUS
Sauce tomate, mozzarella, spianata piccante, aubergines et courgettes grillées, origan, roquette, Oeuls battus a la creme, aés de tomates, pancetta ZIA GIULIETTA - 20€ ‘”U%TTE
provola affumicata, pancetta, olives noires huile d'olive, capres, oignons rouges, creme balsamique , Creme, mozzarella, gorgonzola, olives noires, FRANCE oo AT FRANGE =6 6.5°
SANT'ANDREA - 206 (V)
. . ] , speck, burrata
BLA- 178 Creme de cepes trufée, mozzarella, champignons, tomates
VERONA - 146 cerises, jeunes pousses, burrata truffée, creme balsamique DOLCI c AFFE add
Sauce tomate, mozzarella, mortadelle, Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons — — b4
mozzarella di bufala, pesto o R Pizzetta Nutella 1€ Expresso, allongé, ristretto, deca 250 €
, Tiramisu 8€ Thé, Cappucino, chocolat chaud 450 €
SUPPLEMENTS TRIPLE VEDETT Tiramisu sans gluten 10€
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ KARMEI-IET EXTRA WHITE Panna Cotta 7€
-pesto | -oeuf -chévre -speck -burrata -burrata a la truffe BELGNUE rgg 84 BELGIOUE 1o AT
-creme balsamique ® -dés de tomates -taleggio -anchois -mozzarella di bufala
-miel -oignons rouges / confits -gorgonzola -mortadelle -jambon blanc a la truffe
-olives noires / taggiasca -provola affumicata -spianata piccante -mortadelle truffée
-roquette / jeunes pousses -copeaux de grana -jambon cru / blanc
-pousses d'épinard -ricotta salata -aiguillettes de pouletroti T A GELATI @0 D I G ESTIVU
-courgettes / aubergines -scamorza fumée -creme de cepes truffée
-tomates cerises -pecorino, al pepe, peperoncino La boule 3¢ Limoncelo, Get 27, 5€
:gﬁgvr:‘or;snons DESPERADOS Toutes nos glaces sont sans gluten, Amaretto, EDV Grappa
i cépreg g VIRGIN tous nos sorbets sont sans gluten et lactose
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