
demandez 
nos pressions!

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération.

DUVEL 666

7€
BELGIQUE 6.6°

nepo taquinus

7€
france 6.5°

Delirium

7€
BELGIQUE 8.5°

budweiser

5€
BELGIQUE 5°

maredsous
brune

5€
BELGIQUE 8°

maredsous
triple

7€
BELGIQUE 10°

barbar

7€
BELGIQUE 8°

vedett ipa

6€
BELGIQUE 5.5°

vedett
extra white

5€
BELGIQUE 4.7°

lagunitas ipa

8€
usa 6.2°

chouffe

6€
BELGIQUE 8°

triple
karmeliet

8€
BELGIQUE 8.4°

mort subite
kriek

7€
BELGIQUE 4°

cuvée des
trolls

6€
BELGIQUE 7°

desperados

6€
france 5.9°

chimay rouge

5€
BELGIQUE 7°

mont blanc
blanche

8€
france 4.7°

mont blanc
ipa

8€
france 4.7°

mont blanc
rousse

8€
france 6.5°

gallia
follamour bio

8€
france 6.6°

boissons

spiritueux
Prosecco Martini - 75cL 20€

Vittel, San Pellegrino 50cl / 1L

Granini 25cl (pomme, fraise, tomate, ananas)
Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Perrier, Fuzetea, Orangina  33cl

Sirop (fraise, grenadine, menthe, pêche, citron, orgeat)

4 / 5€

4€
4€

1.5€

Ricard - 4cl

Jack Daniel’s - 4cl

Grâce au Qr-code sur votre table, vous pouvez sélectionner, envoyer, et régler votre commande directement à votre rythme !

N’hésitez pas à demander conseil à votre serveur-se

350 m2 de bonheur à l’italienne

Martini Blanc / Rouge
5€

7€
6€

carte en ligne

click&collect

instagram

desserts

Tiramisu au choix

Panna Cotta au choix

8€

7€

12 €Pizzetta Nutella

Caramel beurre salé, coulis de fruits rouges

traditionnel, spéculos

cafés
Expresso, allongé, ristretto, deca
Thé

2.50 €
4 €

GLACE
La boule 3 €

5€
digestif
Limoncelo, Get 27, 
Amaretto, EDV Grappa 
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MARCELLA -16€ 

Crème de cèpes tru�ée, mozzarella, taleggio, tomates cerises, 
pousses d’épinard, huile d’olive, copeaux de grana, 
crème balsamique

AURELIA - 15€ 
Sauce tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises, 
ricotta salata, olives taggiasca, crème balsamique

DONATELLA - 17€
Sauce tomate, mozzarella, provola a�umicata, aubergines grillées, 
olives noires, tomates cerises, copeaux de grana, pesto

NELLA - 15€ 

Sauce tomate, mozzarella, roquette, huile d’olive, speck, 
copeaux de grana

FORZA -16€ 
Sauce tomate, mozzarella, aubergines et courgettes grillées, 
jambon blanc, roquette, huile d’olive, crème balsamique

FORMAGGI -15€ 
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio, ricotta

LIVIA -16€ 
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc tru�é, pesto

MARGHERITA -12€ 
Sauce tomate, mozzarella, huile d’olive, basilic

NAPOLI -13€ 

Sauce tomate, mozzarella, anchois de Sciacca à l’huile, olives noires

IBLA -16€ 
Sauce tomate, mozzarella, mortadelle, mozzarella di bufala, pesto

ARIA - 18€ 
Sauce tomate, mozzarella, provola a�umicata, speck, 
mozzarella di bufala, tomates cerises, pesto

CALABRESE - 15€
Sauce tomate, mozzarella, poivrons grillés, spianata piccante, 
olives noires, oignons rouges

VEGANE - 15€
Sauce tomate, poivrons, tomates fraîches, 
aubergines et courgettes grillées, origan, 
roquette, huile d’olive, câpres, 
oignons rouges, crème balsamique

VERONA - 14€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons

CAPRA MIEL -14€ 

Crème, mozzarella, tomates fraîches, chèvre, miel

TALEgGIO -14€ 

Crème, mozzarella, jambon blanc, taleggio 

TARTUFO - 22€ 
Crème de cèpes tru�ée, mozzarella, tomates fraîches, jambon blanc 
tru�é, burrata, huile d’olive

VINCENZA -18€ 
Crème de ricotta, mozzarella, chèvre, gorgonzola, taleggio, speck

ZAPPO Calzone - 21€ 
Crème, tomates fraîches, mozzarella, ricotta, jambon blanc, roquette, 
huile d’olive, mortadelle, burrata, crème balsamique

ADALISA - 22€
Sauce tomate, mozzarella, spianata piccante, mortadelle, 
Fiocco de la Valtellina, burrata, olives taggiasca

NONNO ORIO CALZONE - 19€
Crème de tru�e, mozzarella, ricotta, jambon blanc, jambon blanc 
tru�é

ELENA -17€ 
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, oignons confits, olives 
noires, ricotta, tomates cerises, ricotta salata, crème balsamique

GENOA -15€  
Sauce tomate, crème, mozzarella, ravioles de Royans, 
copeaux de grana, pesto

PERUGGI -18€ 

Crème, mozzarella, saumon fumé, ravioles de Royans, crème 
balsamique, pesto

MILAZZO -15€ 

Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, poivrons, 
oignons rouges, câpres, copeaux de pecorino al pepe

PARMIGIANA - 15€
Sauce tomate, mozzarella, aubergines grillées, 
copeaux de grana, pesto

Santa Tessa - 16€
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola aux piments, spianata 
piccante, olives taggiasca

Rosetta - 15€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, 
gorgonzola aux piments, olives taggiasca, basilic

ELISA - 18€ 
Crème de ricotta, mozzarella, viande hachée, olives noires, pousses 
d’épinard, mozzarella di bufala, tomates cerises, pesto

OLBIA -16€
Crème, mozzarella, aiguillettes de poulet rôti, gorgonzola, oignons 
confits, olives noires

RIMINI -16€ 
Crème, mozzarella, gorgonzola, champignons, fiocco de la Valtellina

STELLA -16€
Crème de ricotta, tomates fraîches, mozzarella, roquette, huile d’olive, 
mozzarella di bufala, crème balsamique

SIENA -17€
Crème de cèpes tru�ée, sauce tomate, mozzarella fior di latte, 
ravioles de Royans, copeaux de pecorino al pepe

TÉRÉSA -16€ 

Crème, mozzarella, dés de tomates, aiguillettes de poulet rôti, 
taleggio, basilic

SUppléments 

2€

1€

3€

4€

Mozzarella di bufala, jambon blanc à la tru�e, saumon fumé, burrata6€

Burrata à la tru�e 

Toute modification d’ingrédients donnera lieu à un supplément 

8€

Dés de tomates, oignons rouges, oignons confits, olives noires, oeuf, 
roquette, pousses d’épinard, tomates cerises, olives taggiasca, 
courgettes, poivrons, aubergines, champignons, câpres  

Pesto, miel, crème balsamique

Viande hachée, mortadelle, speck, spianata piccante, fiocco de la 
Valtellina, ravioles de Royans, jambon blanc, anchois de Sciacca à l’huile, 
aiguillettes de poulet rôti, crème de cèpes tru�ée   

Provola a�umicata, gorgonzola, gorgonzola aux piments, copeaux de grana, 
taleggio, chèvre, pecorino al pepe, ricotta, ricotta salata  

#zappo_lyon
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